ALKOHOLFRELE
COCKTALLS

Ob fiir die Geburtstagsparty der Kinder, fiir den geselligen Grillabend
oder einfach so: alkoholfreie Cocktails sehen toll aus und sorgen fiir
Urlaubsstimmung daheim. Sie kénnen die Cocktails auch ganz leicht zu
einer alkoholhaltigen Erfrischung umwandeln, indem Sie etwas Sekt oder
Wodka hinzufiigen.

IUTATEN FUR & COCKTALLS

250 ¢ Himbeeren

2 Stangel Rosmarin

200 ml Himbeersaft
4TL Zitronensaft
600 ml Mineralwasser

Eiswrfel nach Belieben

IUBEREITUNG

1. Zuerst die Himbeeren und den Rosmarin waschen.

2. Danach die Himbeeren auf die 4 Glaser verteilen und mit
einem StoRel am Boden andriicken.

3. Anschlieend verteilen Sie auch die Rosmarinsténgel auf die
Glaser und gieBen das Ganze mit Himbeersaft auf.

k. Nun jeweils einen Teeloffel Zitronensaft in die Gldser geben
und alles gut umriihren.

5. Zum Schluss fiillen Sie die Glaser mit dem Mineralwasser auf
und ftigen Eiswiirfel nach Belieben hinzu.
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IUTATEN FUR & COCKTALLS

2 Limetten

80 ml Maracujasaft

4 EL Brauner Zucker

500 ml Ginger Ale

1 Bund Minze
Eiswirfel

IUBERETTUNG

1. Limetten waschen, in kleine Stticke schneiden und mit einem
StoRel im Glas zerdrticken.

1.1n jedes Glas einen Essloffel Zucker geben und mit den
zerdriicken Limetten verriihren.

3. AnschlieBend befilllen Sie die Gléser mit Eiswirfeln und fiigen
pro Glas 2 cl Maracujasaft hinzu.

k. Zum Schluss die Glaser mit Ginger Ale auffiillen und das
Ganze gut verriihren.




ALKOHOLFRELE
COCKTALLS

IUTATEN FUR & COCKTALLS

2 Limetten
4 EL Brauner Zucker
500 ml Zitronenlimonade
1 Bund Minze

Eiswirfel

IUBERETTUNG

1. zuerst die Minze und die Limetten waschen. Danach die Minzblétter
vom Stangel abzupfen und die Limette in kleine Spalten schneiden.

l. Limettenspalten und Minze gleichmaRig auf die Glaser verteilen und
anschlieRend beides mit einem StoRel am Glasboden andriicken.

3. Pro Glas einen Essloffel braunen Zucker hinzugegeben und nach
Belieben mit Eiswiirfeln auffillen.

k. Als letzten Schritt Zitronenlimonade hinzufigen und das Ganze gut
umriihren.
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IUTATEN FUR & COCKTALLS

300 ml Orangensaft

170 ml Ananassaft

4TL Zitronensaft

40 ml Grenadine (Fruchtsirup)
Eiswiirfel

IUBEREITUNG

1. Zuerst die 3 Safte miteinander vermischen. Danach die Eiswdirfel
nach belieben auf die 4 Glaser verteilen.

1. Nun Grenadine hinzufiigen. Um einen schonen Verlauf der gelben
und roten Farbe zu erhalten, konnen Sie einen Loffel am Glasrand
ansetzen und die Grenadine tiber den Léffel langsam in das Glas
laufen lassen.

TIPP:

Alle Cocktails lassen sich wunderbar mit Orangenscheiben,
Limettenschnitzen oder anderem Obst verzieren.




